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SENA

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
;A; MANIPULACION DE ALIMENTOS

CUESTIONARIO

6. Completar la frase indicada para el espacio en blanco:

a) Etl \n\{lw\(k , es la au

H L s . \
distribucién de alimentos y prot

ridad sanitaria colombian

ctos farmacéutic

//

poblacion.
b) &l

una persona a fabricar, procesar, onvasn/r

e e o e Nl
a los productos alimenticios.

, codiy

d) Los ’ ol A , Son agentes contaminantes que pueden llegar al

roductiva.

producto a través de cual(wic(eslabén de la caden:

e) de , e\toda persona que interviene directamente y, aunque

sea en forma ocasional, en actividades de fab
almacenamiento, transporte y expendio de alimentos.

Marcar con una X, la respuesta (s) correcta (s):

7. Cuales de os siguientes son mekedos parda conseivacion de 1os alimeintos.

a) Filtracion (X)

b) Refrigeracion () (7
c) Centrifugacién(()/ ;
d) Pasteurizacion ¢°)

e) Salazon - salacion /

8. ¢Cudles de los siguientes residuos pueden ser reciclados?

a) Residuos de alimentos (\r)/
b) Colillas de cigarrillos ( )

c) Plastico en buen estado (/()/
d) Carton

e) Reactivos quimicos ( ) ’Y'ﬁ LX?. 0 "P?\'ﬂ .
S5 %X = [

“encargada de vigilar y controlar la fabricacién y

§, buscando proteger y promover la salud de la

igacion, procesamiento, preparacion, envase,

) el ﬁﬁd() por la autoridad sanitaria competente, que autoriza a
istribuir productos alimenticios de alto riesgo en el pais.
____, son tipos de calidad que definen

9. Cuantos ml de Hipoclorito de Sodio se requieren para desinfectar una cubeta de huevos, téniendo para ellos un

recipiente con capacidad de 15 L, y disponiendo para ello BLANCOX con

respectivos calculos. y - : g
Pprisi2 S%X 10 R2S0 ppm )
Al el e

oncentracion de 5.25 %. Realizar los

20

10. -Relacionar los conceptos de la columna 3, con las definiciones de la columna 2, indicando la letra que corresponda

en la columna 1:

[ !
| DEFINICION

G ; Es la cantidad de agua disponible en un alimento necesaria para el crecimlento y proliferacién de microorganismos.

! | Alimento al cual se le han sustituido parte de IusAeié

; mentos constituyentes, reemplazdndolos o no por otras sustanclas. Que haya sido
adicionado por sustancias no autorizadas,
| }'5 (;I r 7, {eicc Tt S A ey - i AL R T e - . g Ty 3 = =5 Y
H b tratamiento fisico-quimico o bioldgico aplicado a las superficies limpias en contacto con el alimento con el fin de destruir las
celuias ve, d | 1 i
| 5 ge(utlvaﬁ de 195 microorganismos que pueden ocasionar riesgos para la salud publica y reducir substancialmente el nimero

1

CONCEPTO J
»AT : "\Im\ﬂt\nto ’
adulterado

B: Limpieza

C:Higiene 7dci
alimentos
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@
SENA
V SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
A MANIPULACION DE ALIMENTOS A
CUESTIONARIO

6. Completar la frase indicada para el espacio en blanco:

a) El , @s la autoridad sanitaria colombiana, encargada de vigilar y controlar la fabricacion Y
distribucién de alimentos y productos farmacéuticos, buscando proteger y promover la salud de la
poblacion.

b) El_pervaids S /-ag'a_, cédigo emitido por la autoridad sanitaria competente, que autoriza a
una persona a fabricar, procesar, envasar y distribuir productos alimenticios de alto riesgo en el pas.

c) \MML__KALA-‘AE—U_A—“_L___ , son tipos de calidad que definen
a los productos alimenticios,

d) Los ww_hum.l__ Y _\aiwd _, Son agentes contaminantes que pueden llegar al
producto a través de cualqui nde la cadena productiva.

e) Maun ﬂi!zf clm: Qa |,-m gr\]»n_, , €s toda persona que interviene directamente y, aunque

al, en actividades de fabricacién, procesamiento, preparacién, envase,

almacenamiento, transporte y expendio de alimentos.

Marcar con una X, la respuesta (s) correcta (s):

7. Cudles de [os sigdientes son meétodos para conservacion de los allimentos:

a) Filtracian ( )

b) Refrigeracion (X)

c) Centrifugacién ( )
d) Pasteurizacion

e) Salazén - sakicion (x)

8. (Cudles de los siguientes residuos pueden ser reciclados?

a) Residuos dealimfenfos( )
b) Colillas de cigarrillos ( )

c) Pléstico en bugrrestado (X)
d) Carton (x
e) Reactivos quimicos ( )

9, Cuantos ml de Hipoclorito de Sodio se requieren para desinfectar una cubeta de huevos, teniendo para ellos un
recipiente con capacidad de 15 L, y disponiendo para ello BLANCOX con una concentracién de 5.25 %. Reahzar los

respectivos cdlculos. H, { b 15/(’(“ _,_LJJ-
5.15%. % \b L4
10. -Relacionar los conceptos de la columna 3, con las definiciones de la columna 2, indicando la letra que corresponda
en la columna 1

LETRA
DEFINICION CONCEPTO

£5 Ia cantighd de agua dtsponlblﬂ n un alim nlo ‘necesario para el crecimlento y proliferacidn de microorganismos, A: Alimento

E adulterado
%Ln\mllo ol cual se le han sustituldo p‘ o de los elementos runsllluycntus, ruumpl.umulolm ono por otras sustanclas, Que haya sido | B: Limpleza

A‘, fdiclonado por sustancias no uulorli s,

£s vl lr.namk-nw 1h|c0 qulmlc bloléulco .xpllcado .l In-s Wporllclns Ilmplm an contacto con el alimento um el fin de dm(mlr las | CiHiglene de
H células vegetativas de los microorganlsmos que pueden ocaslonar rlesgos para la salud pablica y reduclr substanclalmente el nimero | alimentos
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SEN.A
SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

7/\§ MANIPULACION DE ALIMENTOS

6. Completar la frase indicada para el

CUESTIONARIO

pacio en blanco:

, s |a autoridad sanitaria colombiana, encargada de vigilar y controlar la fabricacion y

a) El_INVIHA
distribucion de alimentos y productos farmacéuticos, buscando proteger y promover la salud de la
poblacion.

b) El._CoxSp de ) cddigo emitido por la autoridad sanitaria competente, que autoriza a

una persona a fabrica, procesar, envasar y distribuir productos alimenticios de alto riesgo en el pafs.

(NOCLOS ,_ A\kevadsy

c)

producto a través de cualquier eslabon de la cadena productiva.

, son tipos de calidad que definen

LY E;;; ewat , Son agentes contaminantes que pueden llegar al

e) MQQ \ Qd\o.dgx de Q,\'(\—‘.'.\ﬁ“‘\ DS , €s toda persona que interviene directamente y, aunque

sea en forma ocasi
almacenamiento, transporte y expendio de alimentos.

Marcar con una X, la respuesta (s) correcta (s):

7.

Cudies de ios siguientes son metodos para conseivacion de ios alimentos.

a) Filtracién ( )

b) ARefrigeracion ( )
Centrifugacion ( )
Pasteurizacién (x)

e) Salazon - salacién ( )

8. ¢Cudles de los siguientes residuos pueden ser feciclados?

LGNS
L
L\

v

a) siduos de alimentos ( ) “
Colillas de cigarrillos ( )
Plastico en buen estado (x)
Cartén (x)

ona/l, en actividades de fabricacion, procesamiento, preparacién, envase,

SoL¥ e) Reactivos quimicos ( )
SolS
26 ¥ 9. Cuantos ml de Hipoclorito de Sodio se requieren para desinfectar una cubeta de huevos, teniendo para ellos un
%{1’1{; recipiente con capacidad de 15 L, y disponiendo para ello BLANCOX con una concentracion de 5.25 %. Realizar los
509
{TaSo

10X €13« 907 % 90 7 IS

respectivos cédlculos. 250 fpm 3340 2350 . Y
/M A g l'lS_g)” Hi ’T?S.HL AC Huf’o(\.dh.o

10. -Relacionar los conceptos de la columna 3, con las definiciones de la columna 2, indicando la letra que corresponda

en la columna 1:

LETRA | 3 g = |
sl DEFINICION CONCEPTO
' E Es la camj,dad de agua disponible en un alimento necesaria para el crecimiento y proliferacién de microorganismaos. A: Alimento
L'*‘—'*‘*“‘": . s i 3 2o adulterado
' A Ah'ménlo al cual se le han sustituido parte de los elementos constituyentes, reemplazdndolos o no por otras sustancias. Que haya sido | B: Limpieza
| adicionado por sustancias no autorizadas.
[ ﬁs el tratamiento fisico-quimico o bioldgico aplicado a las superficies limpias en contacto con al alimento con el fin de destruir las | C:Higiene de
| céiulas vegetativas de los microorganismos que pueden ocasionar riesgos para la salud publica y reducir substancialmente el nimero alimentos
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